Brauprotokoll

Datum Beginn

Ende

Rezept Malz in kg - Hopfen in gr - Wasser in Ltr

Brauprozess

Prozessphase

Einmaischen

Temperatur

Dauer

1. Phase EiweiBrast

2. Phase Maltoserast

3. Phase Verzuckerungsrast |

4. Phase Verzuckerungsrast Il

Jodprobe

Ablautern

Nachguss in Ltr

Messung Wirlzegehalt IST

Plato

Liter

Messung Wiirzegehalt SOLL

Plato

Liter

Weiterer Prozess

Wiirzekochen

Gesamtdauer 1. Hopfenzugabe

2. Hopfenzugabe

Ausschlagen

Abkiihlen

Wiirzeentnahme Abfiillen

Wiirzegehalt °P Hefezugabe

Garbeginn

Gartempratur

Abfulldatum

Wiirzegehalt °P Wiirzezugabe

Reifebehalter

Verbesserungen

RhafthionO7/1de



