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Tasting Formular

Bierstil

é Biermarke

% Alkoholgehalt % % Stammwiirze

<® Aussehen wie sicht Dein Bier aus?

Schaum weig O O O O O vl
Triibung icit QO O O O Q stark
Farbe

° Plato

grob O O O O O fein

é) Geruch \eiche Aromen riechst Du?

Aromatik eice QO O O O Q stark
Malz ik O O O O QO stark
Fruchtnote ik O O O O QO stark
wirzigkeit it O O O O O stark

hellgelb, orange, bernstein, rot, dunkelbraun, schwarz

<= Geschmack ie schmeckt Dein Bier im Mund?

SuRe wenig O O O O O viel
Saure leicht O O O O O stark
Bitterkeit leicht O O O O O stark

leicht O O O O O stark
leicht O O O O O stark
Kohlensdaure wenig O O O O O viel

Fruchtigkeit

Wiirze

Gesamthewertung

Welche Note wirdest Du insgesamt Deinem Bier geben?

W W W
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<® Aussehen wie sicht Dein Bier aus?

Schaum wenig O O O O O vl
Triibung kick QO O O O Q stark
Farbe

°Plato & Bitterwert IBU
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é Geruch weiche Aromen riechst Du?

Aromatik ick O O O O Q stark
Malz ice O O O O QO stark
Fruchtnote ik O O O O O stark
wirzigkeit it O O O O O stk

hellgelb, orange, bernstein, rot, dunkelbraun, schwarz

<= Geschmack \ie schmeckt Dein Bier im Mund?

StRe wenig O O O O O viel
Saure leicht O O O O O stark
Bitterkeit leicht O O O O O stark

leicht O O O O O stark
leicht O O O O O stark
Kohlensdure wenig O O O O O viel

Fruchtigkeit

Wiirze

Gesamthewertung

Welche Note wirdest Du insgesamt Deinem Bier geben?

W W W W

RoafftbiorO7 11 de



